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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。

本文件由 XXXX 提出。

本文件由中国食品工业协会归口。
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鲜炖燕窝质量要求

1 范围

本文件规定了鲜炖燕窝的质量要求、生产加工过程要求、标签标识及包装要求、运输及储存要求以

及保质期。

本文件适用于鲜炖燕窝产品的生产和销售。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T 191 包装储运图示标识

GB/T 10220 感官分析 方法学 总论

GB/T 16860 感官分析方法 质地剖面检验

GB/T 21172 感官分析 食品颜色评价的总则和检验方法

GB/T 30636 燕窝及其制品中唾液酸的测定 液相色谱法

GB/T 31116 八宝粥罐头

GB/T 39625 感官分析 方法学 建立感官剖面的导则

T/CAB 0094 鲜炖燕窝良好生产规范 第1部分：原料燕窝管理

T/CAB 0095 鲜炖燕窝良好生产规范 第2部分：生产加工

T/CAB 0096 鲜炖燕窝良好生产规范 第3部分：储运管理

JJF1070 定量包装商品净含量计量检验规则

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

鲜炖燕窝 fresh stewed edible bird’s nest

以燕窝（干燕窝投料量不低于 3%）、水为主要原料，添加或不添加冰糖，通过常压热杀菌模拟传

统炖煮工艺，达到巴氏杀菌效果，并采用低温冷藏储运的保质期小于等于30天的燕窝产品。

4 质量要求

4.1 原料、食品添加剂和食品相关产品要求

4.1.1 应符合 T/CAB 0095 中第 8 章的要求，或国家有关法律、法规、标准的要求。

4.1.2 企业对燕窝原料管理应符合 T/CAB 0094 的要求。

4.2 感官要求

感官要求应符合表1的规定。

表 1 感官要求
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项 目 指标 检验方法

外观
无色或微黄，呈半透明状，可见絮状燕丝和丰富小气泡，允许

有少量块状燕丝、少量析出液及少量可见微绒毛或小黑点

GB/T 21172
GB/T 10220

风味（气味和滋味）
无糖款：有蛋清味，无异味

含糖款：有蛋清味，清甜感，无异味
GB/T 39625

质地 口腔感知：水润、滑顺、有黏弹性，燕丝咀嚼有脆性 GB/T 16860

4.3 理化要求

理化指标应符合表2的规定。

表 2 理化指标

项 目 指标 检验方法

蛋白质，g/100g ≥ 1.5 GB 5009.5

固形物，% ≥ 85 GB/T 31116

结合态唾液酸，mg/100g ≥ 150 GB/T 30636

4.4 净含量

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。净含量的检测按JJF1070的规定执行。

5 生产加工过程要求

5.1 卫生要求应符合 GB 14881 的规定。

5.2 企业对生产加工的管理应符合 T/CAB 0095 的要求。

6 标签标识及包装要求

6.1 标签标识

6.1.1 产品标签标识应符合 GB 7718 和 GB 28050 的要求。

6.1.2 包装储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。

6.1.3 应在标签上标注原料燕窝的投料量。

6.2 包装

所有包装所用材料均应符合相应食品卫生标准要求。

7 运输及储存要求

7.1 运输及储存温度条件应为 0 ℃～10 ℃。

7.2 企业对运输及储存管理应符合 T/CAB 0096 的要求。

8 保质期

在符合本标准规定条件、包装完整、未经启封的情况下，自生产之日起，保质期应小于等于30天。
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