Ei (23 R i3

xxX/T XXXX—X X X X

Efit

i@i@*ﬁ/uﬁn DA

Product of geographical indication —

Bazhou smoked vinegar

@AV D)

%
=

LY 2 > f—
XX—XX—XX &K% XX—XX—XX SEJth

SlES RN 47 S




xx/T XXXXX—XXXX

B /N
Bl B ettt ettt ettt ettt e et ettt et et et e et et e ettt e eae et et e et et eete et et e et etesaneaaeaas I
J I L TR 1
T B A ettt ettt n et n e 1
B ZRAEFIITE Yttt ettt ettt e et n ettt n ettt s s een s eenennas 1
A B R 2 T B T Bl oottt ettt n ettt en e eennas 2
D TR ettt ettt et et e et e et e et te et e e —t et teatteaat e et e etteaateart e e et et e eaate st e et e eteenreesraesteenrean 2
6 ZE PRI I R T TEAEZEIR ettt ettt r s 4
T R T 7% oottt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt ettt rteatete et e et et et et ert et ettt e et et et et eneeneereens 4
8 AT FI I ettt e e ettt e et et e e e e et e e e e e et et e eee e e ee e e eeeee e e et e s eseeseereee e ee e ree e eeees 4
O 2T . L . B LT 0 oottt ettt n e 5

BEse A CTEPERE ) 87 BB AR E 7 S DRI T B s 7



xx/T XXXXX—XXXX
=
A

]l

RERAEFEFRGB/T 1. 1-2020 (1 HR ) E B,

R B R AT 1120054F 55785 4 (HUFAR S/ M R4 HILE ) H7E
=

ARAFAEARHEGB/T 17924-2008 (BFRFRE = Shbr AR 225K ) b Ae N R ILAN [ [E 5 & B 56
AR b E S Db R A .
ABRHEREL AT AL SRR IR A PR A T Mk S 2

AArMEEEREIN: WIRE . B4, b EfE. EER

bk EHEEMAERS



xx/T XXXXX—XXXX

\)

WIBrRE R BMNEEE

SeE

AARAERLE T AR S B B AORTEAE SO PRIPVE R, BORER . 560757 il

PRAE. B BRAICAE.

2

G

3

3.

ARG FH T B R 3 7 ot M R AR AR AT A

eI A

N FU SRS F A SRR R A AT A o PR H AR 51 SCE, AUTE H M RRASE A 3
NAANEHBIN S HSCE, HEFRA CBFEFTA S & AR
GB/T 191 fuAefiiz Elntrd

GB 2719 B mzeEFIrE S

GB 2760 & ahc B FARE & s N bRk

GB 4789.2 frahaEZArHE BmMAEYFRLE Wi S 80 E

GB 4789.3 B dh A EEhrE &MY ERL KW RT3

GB 5009.235 B A EFbrAE £ P E IR A E N E

GB/T 5009.41 &E& TAFRAERN #7773

GB 5009.7 frin A EKARHE & i ok B 1) E

GB/T 5461 frHZh

GB 5749 AiEIRH K BAbRUE

GB 7718 Hmn K ARHE Pt & brasiE N

GB/T 8231 W&

GB 8954 HmmAE AR SliE A PA M

GB/T 10460 it

GB/T 11760 #KZ

GB/T 18187 Miik it

JJF 1070 @ s AR b i & 21T SR L)

NY/T 3218 X F/NEH

I 5% 0 M B A A 2 R 4 [2005] 5575 (G AL M R IR B M)

ARIEFZE X

GB/T 1818755 B LA K T AR TE AN & SdE H F A S

1 FHMEEE Bazhou smoked vinegar



xx/T XXXXX—XXXX

77 E A B A B 4 B R Y T AR — o RO MR, RO BRI LIS, DA R AEvER BURUR Y 2R, LR
PN RR B ikt DAKRZE | B G A O JEURLRIE (0 22 A DA A e 77, RS R IR JE AN I e A 52
KB ABEIR AW, R BA . RN K18 5 T Z IR T s o £ e

4 WIRARE S RIRIPTER

7 M R B A 25 i DRV R PR X R AT U B R AR R Ak v R 5 (R 7 T 5 M T R
B, ATIELE39° 06° . AKRL116° 24" o o ATEFM IR EEEIN, ORI VL B LB A

5 BX

5.1 REIFHER

5.1.1 =R
EFFEGB/T 8231HIE R .
5.1.2 BANEERE
REFFENY/T 3218HIE R .
5.1.3 K%E
REFFEGB/T 11760/ 55K
5.1.4 BWE
REFFEGB/T 10460175 5K
5.1.5 &k
NFFEGB/T 5461HIER ,
5.1.6 HEFERK
B EGB 5749 B K .
5.1.7 Hi[RHR
INES RSN ET P €PN i I
5.2 BREIME
NEAT R E DRIPIEEIN, AUREHE D W KRR SR, P ERRLL 5°C, AHXHEEZ60-80%,
P K 5543, 6mn, 44 H 2762/, FERE S H . TIRAHE ., U0, LRRE. &AM,
HOKBERE R AT, DRK s, EEFRE/ANE. @8, FrAFEm/ g SrREm & &5E. A /KIS B
I, AR A N TS AT R .
5.2.1 /RHEIZE
5.2.2 FETZRiIE
K i BRI, R

| | |
JEURE— 453 B — 2R} — A I — TR R A T — IS — TS — AT — PRI — K 1 — K — . — R
f



Fff
5.2.3 FETZ4H =

BN BRI ARG ] 2t - B e . R/NEE R B SE, itk R R BHIEE. K. K

WA TP 4 = 77 AT i
FREEXK

5.3.1 BB
MG L E o

5.3

xx/T XXXXX—XXXX

oo H

PR

i

AL kR, AL

S

CAE AR O AR IR DT & BR A IRAT,

i, EHIFEFA

VAN

FURKEEJR . BREIE 1, BT 8 M RS LR

&

WEH—, BkM, s>

= RV =EeY

EHYLE

5.3.2 IB{LIEHR
MNAFE R 2 FE o

*2 B

T3

SR (BLamit) / (g/100ml)

\%

3.60

AERIR (LLFELERTH) / (g/100mL)

0. 60

BIERER (LA / (g/100mL)

0.07

EJEHE (L& ST / (g/100mL)

1.00

R TC R E Y/ (g/100mL)

2.00

i/ (g/100mL)

NIV VWV WV

2.00

5.3.3 fEMIEFR
TR HEEI N A R SHIHLE -

x3 WEVRE

T3 H

R  RIRE

m

s A%/ (CFU/mL)

10°

10"

K% #E/ (CFU/mL)

10

10°

5.4 BmREEX

BTN E GB 2719 FEK.

5.5 RamAmF




xx/T XXXXX—XXXX
B AN (3 AT 6 GB 2760/ HLE -
5.6 FHZEEXK
FEENMAT CERUEERITEREEHINEG HER,

6 FHEMIZEPHDEEK

MAFEGB 8954 1L 5E o

7T RIGHE

7.1 BERE

B omL SRR T 26mL BLEELL (A b, MIUKZEZIE, $REE, WEE. B 30nL A E T 50mL HEA
PSR . RIBCEPRBPEREAR i OB, ik, TRl LUk

7.2 IBILIEARIEE

7.2.1 BE

N 3ZGB/T 5009. 41H L E (1) 75 1A 56 o
7.2.2 TEXRBR

Ri%GB/T 18187l E I J7 VA6 5 o
7.2.3 BEBRSHR

Ni4%GB 5009. 23551 JHL 5 ¥ 77 1A 56 o
7.2.4 TIR¥E

[i3%GB 5009, 7H L E ) 7 AR5
7.2.5 WLaMEZEHERY
INE3ZGB/T 18187 H B2 I 77 VA 56
7.2.6 &

RiF%GB/T 18187l E [ /724 56 o

7.3 HEMIERIEE

7.3.1 HEERH

MNA%GB 4789, 27 H 58 1) J7 12 A6 56

7.3.2 K=

MNFZGB 4789. 3HH-PAR TH A I T iR B
7.4 HBEE

A% JJE 10707 FLE 177 A 56 o



xx/T XXXXX—XXXX
8 HIEMM

8.1 4Rt
[E—R [E—HER. A —AE P2 A 7= i 28 e i 1) [8] — S A o — it
8.2 ikt
TERGE BEA,  AEERES= S A [ERS AL RN 6 RS () , &FE () BEAUMEXUR (B o ¥
FES A B Ay, 0 A TR IG A RE FE .
8.3 |RERMEIS
FE A R ERDREN ZE R N A TR IR, A% IS TN
8.4 W HIG
8.4.1 oS HT, NHHMTEMAGL, WIS TR
8.4.2 W AIGTNH. BEER. FALIENR. BEWRIE. 35 E. 85
8.5 ‘K IG
8.5.1 IEWAFAHIF= 5, MNAEFEIAT IR SUEL, A NI — N7 R 56
a)  HE AR
b)  KHEF=, KR A FERT
c) IEFEFE, ERL LT ZBSAEFE KA R RA L, Al RER I PS5 R
d)  H KIS BB I A Bk ZE R
e) BEFREMMEERERIIHE L0 ERE
8.5.2 FGIGINH A by o B R AR 2 TR o g ) A SR H .
8.6 FIEXN

8.6.1 i) RKuiH e e sa i H & 5ar G A, AN G
8.6.2 M) KK H BUE AT H AT — IR S AR AE, NN R . AR i A
FEEAbRE, FONAEH b

9 ¥, 8K, swCE

9.1 #¥

9. 1.1 AR ARZENIFT A GB TT18 HURLAE, IR 7™ i SERr B R 1A 75 B

9.1.2 H%E ENARERF G AFRHER = i 48K, FFE RS L R E. ARFEAR
PRERIE R, BRI 85 M FE B AR 35 7 S S 10 7= i, AN A bR v R 1 3
T i A4 R

9. 1.3 AWM FRENAFE GB/T 191 HIFE .



xx/T XXXXX—XXXX

9.2 A%

9.2.1 B\XEHE
NFFA BT RAMEREK
9.2.2 @K
9.2.2.1 WEIENEYE, B O, sMERENERE %, WILEN, RSLm .
9.2.2.2 HEZEAMEMPEIE GBED MG Sk, NAFS &A= SRR ER
9.3 Iz
PE R Is R b N R AR, B R H AR k. dake T B REE B4, AMESHEFE. A5 EYE
VI .
9.4 M7z

PRI AEAE A TR EREHCEN, MISERE. AT R MIRE .



xx/T XXXXX—XXXX

BF3RA
(FE M)
N EEHIRFRE SRR SEE
BN EEEHIRARE T AR SEE EA. 1

EA. 1 BN ERMIEARE S~ RRFSEE E




	目    次
	前  言
	地理标志产品  霸州熏醋
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　霸州熏醋 Bazhou smoked vinegar 

	4　地理标志产品保护范围
	5　要求
	5.1　原料和辅料
	5.1.1　高粱
	5.1.2　食用小麦麸皮
	5.1.3　大麦
	5.1.4　豌豆
	5.1.5　食盐
	5.1.6　生产用水
	5.1.7　其他原辅料

	5.2　酿造环境
	5.2.1　传统工艺
	5.2.2　主要工艺流程
	5.2.3　主要工艺特点

	5.3　质量要求
	5.3.1　感官特性
	5.3.2　理化指标
	5.3.3　微生物指标

	5.4　食品安全要求
	食品安全指标应符合GB 2719的要求。

	5.5　食品添加剂
	5.6　净含量要求 

	6　生产加工过程中的卫生要求
	7　检验方法
	7.1　感官检验
	取2mL式样置于25mL具塞比色管中，加水至刻度，振摇，观察色泽。取30mL式样置于50mL烧杯中观

	7.2　理化指标检验
	7.2.1　总酸
	7.2.2　不挥发酸
	7.2.3　氨基酸态氮
	7.2.4　还原糖
	7.2.5　可溶性无盐固形物
	7.2.6　食盐

	7.3　微生物指标检验
	7.3.1　菌落总数
	7.3.2　大肠群菌

	7.4　净含量

	8　检验规则
	8.1　组批
	8.2　抽样
	8.3　原辅料检验
	8.4　出厂检验
	8.4.1　产品出厂前，应进行逐批检验，检验合格的产品方可出厂。
	8.4.2　出厂检验项目：感官要求、理化指标、微生物指标、净含量、标签。

	8.5　型式检验
	8.5.1　正常生产的产品，应半年进行一次型式检验，有下列情况之一时也应进行型式检验：
	8.5.2　检验项目为本标准质量要求和标签中规定的全部项目。

	8.6　判定规则
	8.6.1　出厂检验项目或形式检验项目全部符合本标准，判为合格。
	8.6.2　出厂检验项目或形式检验项目中有一项不符合本标准，应加倍抽样复检。复检后如仍不符合本标准，判为不合格品


	9　标签、包装、运输和贮存
	9.1　标签
	9.1.1　产品标签应符合GB 7718的规定，还应标明产品实际总酸的含量。
	9.1.2　标签上应标注符合本标准的产品名称，并按规定使用地理标志产品专用标志。不符合本标准规定要求，或未取得霸
	9.1.3　包装贮运标志应符合GB/T 191的规定。

	9.2　包装
	9.2.1　包装材料
	9.2.2　包装要求
	9.2.2.1　内包装应包装严密、封口牢固；外包装应封装严密，捆扎牢固，坚实耐压。
	9.2.2.2　直接接触食品的玻璃（塑料）瓶(袋）等材料，应符合食品接触用产品标准的要求。


	9.3　运输
	9.4　贮存



